MENU DE SAISON

APERITIFS

(avec supplément)

Epaule ibérique découpé a la main et pain coca a la tomate | 14€
Anchois de I'Escala et pain coca a la tomate | 2,5€ / unité
Croquettes de poulet réti et de jambon ibérique | 2,5€ / unité

HORS D’OEUVRES

Millefeuille de pain “carasau” au tartare de saumon, avocat, pico de gallo et cresson assaisonné
Salade de fenouil frais, agrumes, tomates cerises, pomme acidulée et vinaigrette au soja -
citron vert

Aubergine flambée puis cuite a la vapeur, émulsion de poivrons grillés, noisettes concassées,
kimchi et croGtons

Fleur d’artichaut confite, jaune d'ceuf truffé et saucisse de perol tranchée

Tagliatelles sautées a 'huile d'ail, tomates cerises pelées, olives de Kalamata et basilic frais
Soupe de fruits de mer, tartare de crevettes et croltons de brioche

(Eufs cuits a 65°C, nid de pommes de terre paille en lamelles, créme ibérique et jambon
croustillant

PLATS PRINCIPAUX

Roulade de poulet farcie aux prunes, raisins secs et abricots secs, accompagnée d'épinards a
la catalane

Cote de veau cuite a basse température, son jus de cuisson et une créeme de carottes
Secreto de porc ibérique et pommes de terre sautées avec beurre et au romarin

Fondant de veau et parmentier de pommes de terre truffées

Maigre de mer en sauce verte accompagné d'asperges et d'un oeuf dur

Supréme de bar grillé et fenouil en textures

Merlu avec petits pois sautées et de palourdes

DESSERTS

Salade de fruits de saison

Créme catalane aux carquinoli

Recuit de drap aux miel d'oranger et aux pignons

Sorbet au chocolat et a I'orange, huile d'olive, des oranges séchées et du pain “carasau”
Poire de Gérone au vin de 'lEmporda, sable de biscuit lotus et chantilly a la vanille

PRIX
3 O=€ CLIENTS HEBERGES

32€ CLIENTS EXTERNES

Boisson non incluse
TVA incluse

Conformément au réglement (UE) n° 1169/2011, nous vous informons que nos préparations peuvent contenir des
produits et ingrédients allergénes, nous sommes a votre disposition pour vous informer en cas d'allergie et/ou

d'intolérance alimentaire.
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