MENU DE TEMPORADA

APERITIUS

(amb suplement addicional)

Espatlla iberica tallada a ma i pa de coca amb tomaquet | 14€
Anxova de I'Escala i pa de coca amb tomaquet | 2,5€ / unitat
Croquetes de pollastre rostit i pernil ibéric | 2,5€ / unitat

ENTRANTS

Milfulls de pa “carasau” amb tartar de salmo, alvocat, pico de gallo i créixens amanits
Amanida de fonoll fresc, citrics, tomaquets cherris, poma acida y vinagreta de soja i llima
Alberginia a la flama i acabada al vapor, emulsié de pebrots a la brasa, picada d'avellanes,
kimchi i crostons

Flor de carxofa confitada, rovell d'ou trufat i botifarra de perol laminada

Tallarines saltatejades amb oli d'all, tomaquets cherris, olives de Kalamata i alfabrega fresca
Sopa de marisc amb tartar de llagosti i crostons de pa brioix

Ous cuits a 65°C, niu de patates palla, cremds d'iberic i pernil cruixent

PLATS PRINCIPALS

Roulade de pollastre farcit de prunes, panses y orellanes, acompanyada d'espinacs saltejats i pinyons
Costella de vedella cuita a baixa temperatura, el seu suc de coccid i cremds de pastanaga

Secret de porc ibéric i patates saltejades amb mantega al romani

Melds de vedella i parmentier de patata trufada

Corbina amb salsa verda acompanyada amb esparrecs i ou dur

Suprema de llobarro a la planxa i fonoll en textures

Llu¢ amb saltejat de pesols i cloisses

POSTRES

Amanida de fruita de temporada

Crema catalana amb carquinyoli

Recuit de drap amb mel de taronger i pinyons

Sorbet de xocolata i taronja, oli d'oliva verge extra, taronja deshidratada i pa “carasau”
Pera de Girona al vi de 'lEmporda amb terra de galeta Lotus i chantilly avainillada

PREU

30€ CLIENTS ALLOTJATS
32€ CLIENTS EXTERNS

Beguda no inclosa
IVA inclos

D'acord amb el Reglament (UE) ndm. 1169/2011 els informem que a les nostres preparacions pothaver-hi
preséncia de productes i d'ingredients allergdogens, estem a la seva disposicié per a informar-los en cas
d'allérgia i/o intolerancia alimentaria.

PORTIO

RESTAURANT
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